
Restaurant Pédagogique 

PURPLE CAMPUS MONTPELLIER 

2300 avenue des Moulins – 34090 MONTPELLIER 

www.purple-campus.fr 

 

 

 

Menus du 7 au 28 mai 2025 

Réservation par mail : ateliergourmand.montpellier@purple-campus.com 

Nos formules uniquement le midi 
 

 

Mercredi 7 mai 

Menu à 27,00€ 

JOURNEE 

EXAMEN 
Disponibilité 

Tables de 2 ou 4 personnes 

uniquement 
Journée examen 

Pour des raisons pédagogiques, le 
menu est tenu secret jusqu’au jour 

d’examen 

(Boissons comprises) 

Mardi 13 mai 

Menu à 25€ 

 
Salade belle niçoise, 
thon confit tartine 
tapenade et œuf 

crémeux  

- 

Gardiane de taureau 
tradition, champignons 
farcis et riz rouge aux 

olives  

- 

Crumble mouss' choc' 

 

Mercredi 14 mai 

Menu 25€ 

 

Quand la nature s’invite à 

table… 

 
Dans le cadre de leur chef-d’œuvre, nos 

apprenants vous proposent un voyage 

gustatif autour du végétal, décliné en 4 
services raffinés. Un hommage aux saveurs 

et à la créativité. 

Jeudi 15 mai 

Menu 25€ 

 
Gargouille de légumes 

- 
Pavé de saumon et 
garniture de saison 
Sauce genevoise 

- 
Bavaroise aux fraises, 

crémeux au chocolat blanc 
et sorbet fraise mentholé 

 

Vendredi 16 

mai 

Menu 25€ 

 
Ceviche de daurade aux fraises, 

basilic et citron vert  

-  

Coquelet en crapaudine, miel de 
lavande et petit pois au lard grillé  

-  

 Clafoutis aux cerises tièdes et 

glace verveine 

http://www.purple-campus.fr/
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Restaurant Pédagogique 

PURPLE CAMPUS MONTPELLIER 

2300 avenue des Moulins – 34090 MONTPELLIER 

www.purple-campus.fr 

 

 

 

Mardi 20 mai 

Menu 25€ 

 
Carpaccio de veau et vinaigrette verte 

aux capres  
-  

Dos de lapin  
à la moutarde, frites de maïs, Morteau et 

conté  
-  

Cheesecake à la fraise et glace verveine  
 

Jeudi 22 mai 

Menu 25€ 

 
 

Raviole de moules et poulpe, bisque de crabe 
crémée  

- 
Carré d’agneau rôti, pois chiche, courgette et 

jus aux épices  
- 

Pavlova retour des Iles et ananas flambé  

 

Vendredi 23 

mai 

Menu 25€ 

 
Œuf poché, brioche perdue, lard 

fumé et sauce hollandaise  
- 

Poulet cuit en cocotte, fine 
ratatouille et panisses croustillants 

aux pois chiches 
- 

Profiteroles au chocolat, glace 
vanille et chantilly 

 

Mercredi 28 mai 

Menu à 27€ 

JOURNEE 

EXAMEN 
Disponibilité 

Tables de 2 ou 4 personnes 
uniquement 

Journée examen 

Pour des raisons pédagogiques, le 
menu est tenu secret jusqu’au jour 

d’examen 
(Boissons comprises) 
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