MENUS
ATELIER GOURMAND DU 02 JUIN AU 20 JUIN 2025
Tarifs Menus sur place
(Boissons non comprises)

Mardi: 25 €
Lundi, Mercredi, Jeudi, Vendredi : 20 €




Lundi 2 Juin Mardi 3 Juin Mercredi 04 Juin
Restaurant Fermé “Menu examen “ Restaurant Fermé
Gaspacho a I'’Andalouse

Carré de porc aux légumes de saison
Tarte aux fruits

Jeudi 5 Juin Vendredi 6 Juin
“Menu examen “ Salade Lyonnaise
Goujonnettes de merlan
Tarte aux légumes sauce tartare, tian de légumes
Steak au poivre Tarte au chocolat
Soupe de fruits
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Lundi 9 Juin Mardi 10 Juin Mercredi 11 Juin

Restaurant Fermé Salade Nicoise Avocat aux crevettes
Bouillabaisse revisitée Faux filet bordelaise
Carré d’agneau et sa ratatouille gratin dauphinois
Tropézienne Tarte au chocolat
Jeudi 12 Juin Vendredi 13 Juin
“Menu examen “ &Euf mollet en habit vert
Darne de saumon sauce
Asperges sauce mousseline vierge, poivrons farcis
Magret de canard aux mendiants Beignets de pommes
Clafouti aux cerises creme anglaise
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Lundi 16 Juin Mardi 17 Juin Mercredi 18 Juin

Feuilleté aux fruits de mer Restaurant privatisé Tartare de saumon
Filet de cabillaud Cari d’agneau a I'indienne
creme d’ail et basilic riz créole
purée de carottes, Iégumes glacés Salade de fruits de saison

Mousse chocolat

Jeudi 19 Juin Vendredi 20 Juin
“ Menu examen “ Brunch de saison

Melon a l'italienne
Magret de canard grillé
Tarte au citron meringuée
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